
Brut Zweigelt Rosé, 2016Brut Zweigelt Rosé, 2016

Alkohol:Alkohol:

Trinktemperatur:Trinktemperatur:

Herkunft:Herkunft:

Lage:Lage:

Rebsorte:Rebsorte:

Erntezeitpunkt:Erntezeitpunkt:

Biologischer Säureabbau:Biologischer Säureabbau:

Gärung:Gärung:

WeinbeschreibungWeinbeschreibung

Für diesen Rosé – Sekt wurden ausschließlich hochwertige ZweigelttraubenFür diesen Rosé – Sekt wurden ausschließlich hochwertige Zweigelttrauben

von unseren steinigen Lagen - um die Pikanz zu erhalten - verarbeitet. Dievon unseren steinigen Lagen - um die Pikanz zu erhalten - verarbeitet. Die

Weingärten stehen am Langenloiser Seeberg auf ca. 350m Seehöhe, eine sehrWeingärten stehen am Langenloiser Seeberg auf ca. 350m Seehöhe, eine sehr

steinige Lage. steinige Lage. Nach der Spontangärung wurde der Wein im Holzfass gelagert,Nach der Spontangärung wurde der Wein im Holzfass gelagert,

bevor er in Flaschen abgefüllt sowie Hefe und Zucker für die zweite Gärungbevor er in Flaschen abgefüllt sowie Hefe und Zucker für die zweite Gärung

hinzugefügt wurden. hinzugefügt wurden. Der Brut Zweigelt Rosé zeichnet sich durch eine feineDer Brut Zweigelt Rosé zeichnet sich durch eine feine

Kohlensäure, welche während der Flaschengärung entstanden ist, und einenKohlensäure, welche während der Flaschengärung entstanden ist, und einen

fruchtigen Duft und Geschmack nach hellen Beeren aus. Der Sekt war ca.18fruchtigen Duft und Geschmack nach hellen Beeren aus. Der Sekt war ca.18

Monate auf der Hefe, was zu einem cremigen langen Abgang führt, wodurchMonate auf der Hefe, was zu einem cremigen langen Abgang führt, wodurch

sich der Sekt nicht nur solo, als Aperitif oder Digestif, sondern auch alssich der Sekt nicht nur solo, als Aperitif oder Digestif, sondern auch als

Speisenbegleiter anbietet. Besonders zu Desserts, egal ob fruchtig oderSpeisenbegleiter anbietet. Besonders zu Desserts, egal ob fruchtig oder

schokoladig, sei er empfohlen.schokoladig, sei er empfohlen.

11.5%11.5%

8 °C8 °C

WeinbergWeinberg
Österreich, KamptalÖsterreich, Kamptal

Vineyard SelectionVineyard Selection

Blauer Zweigelt 100 %Blauer Zweigelt 100 %

Ernte und AusbauErnte und Ausbau

--

jaja

spontanspontan

Wein Typ:Wein Typ: Schaumwein, rosé, trockenSchaumwein, rosé, trocken

Zertifikate:Zertifikate: biologisch, demeterbiologisch, demeter

Allergene:Allergene: SulfiteSulfite

Qualitätsstufe:Qualitätsstufe: Österreichischer SchaumweinÖsterreichischer Schaumwein

Boden:Boden: steinigsteinig

Ernteart:Ernteart: handgelesenhandgelesen

Behälter:Behälter:

Typ:Typ:

Kämme:Kämme:

Maischegärung:Maischegärung: FlascheFlasche

gequetschtgequetscht

0%0%

  

  

Ausbau:Ausbau: StahltankStahltank

großes Holzfassgroßes Holzfass

Verschluss:Verschluss:Abfüllung:Abfüllung: NaturkorkNaturkork

KontakteKontakte
Weingut Hager Doris und MatthiasWeingut Hager Doris und Matthias

Weingut Hager Doris und Matthias / Brut Zweigelt Rosé Österreichischer Schaumwein, 2016
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